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belegt mit Schinken, Dauerwurst, Kase, Frischwurst Stick
und Bratenaufschnitt
belegt mit Mett und Eihdckerle Stick

(aus Weizen-'?, Roggen-'° und Kérnerbrot)

belegt mit Schinken, Dauerwurst, Kase, Frischwurst Stick

und Bratenaufschnitt

belegt mit Mett und Eihdckerle Stick

einzeln verziert Stick
Stick

belegt mit gerduchertem Lachs, Forellenfilet, Schweine-
medaillons, Weichkase, Spargelrélichen, einzeln verziert

einzeln verziert
belegt mit Mett, Eihdckerle, Frischwurst, Sommerwurst, Stick
Mettwurst, mit rohem und gekochten Schinken, verschiedem
Bratenaufschnitt und verschiedenen Hart-Kdsesorten

mit Schweinemedaillons Stiick
mit gerduchertem Forellenfilet, gerduchertem Lachs Stiick
mit Spargelréllchen Stiick
mit verschiedenen Weich-Kasesorten Stiick
o
Mini-Hamburger mit Gurke und Tomate w“‘m-: Stick
,SURe" Mini-Chicken-Burger Stick
Mini ,Vegi“-Burger é . Stick

Laugenburger mit bayerischen Leberkdse ' Stick

F -
Laugenburger mit Hartkase v, Stiick

-
p.P.
pro Person 3 Stlick
— Party-Schnittchen mit gerduchertem Lachs und Feigensenf
— Party-Schnittchen mit gerduchertem Forellenfilet
und Preiselbeersahne
— Roggen-Schnittchen mit rohem Schinken und Hartkdse
— Eihackerle-Schnittchen
— Party-Schnittchen mit Mettwurst
p.P.
pro Person 5 Stlick
— Party-Schnittchen mit verschiedenen Weich-Kédsesorten
— Roggen-Schnittchen mit Holsteiner Mettwurst und Kernschinken
— Lachs-Schnittchen mit Sahnemeerretich
— Party-Schnittchen mit Braten, Mettwurst, Frischwurst und Kase
p.P.
pro Person 5 Stlck
— Party-Schnittchen (Weizen) mit Gouda, Bonbell und Grinldnder
— Roggen-Schnittchen mit Holsteiner Mettwurst und Kernschinken
— Party-Schnittchen, Weizen- und Kérnerbrot mit Frischwurst,
Bratenaufschnitt, Mettwurst, Schinken und Kase
p.P.

pro Person 5-6 Stiick

— Cocktail-Happchen (Canapés) mit gerduchertem Lachs,
Forellenfilet, Weichkdse und Schinken

— Hahnchen-Sticks Cornflakes mit einem Curry-Dip

— Peppadew mit Frischkasefillung, PFlaumen im Speckmantel

— Mini-Hamburger mit Gurke und Tomate

— ,S0Re" Mini-Chicken-Burger
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Frihsticks-Buffet , klassisch” (ab 10 Personen)

— Aufschnittplatte mit Schinken, Braten, Mettwurst,
Frischwurst, Streichwurst und Leberwurst

— Kaseplatte mit St. Albray, Brie, Bonbell u.s.w.

— Frischkdsecreme mit Frihlingszwiebeln

— Eihackerle und Fleischsalat

— Tomatenscheiben und Gewiirzgurken

— hausgemachte Marmelade, dazu Mini-Croissant

— Brotchen, gemischte Partybrétchen, raffinierte Roggen-
und Koérnerbrotscheiben

— Butterréschen

mit Dessert (2,00 €)
— Obstsalat zum Frihstick mit extra Sahnequark

Frihsticks-Buffet mit Fisch (ab 10 Personen)

— rustikale Schinkenplatte mit rohem und gekochtem Schinken,
Bratenaufschnitt, Mettwurst

— Kaseplatte mit verschiedenen Briesorten, Gouda,
Grinladnder u.s.w.

— Charlottencreme

— Fischplatte mit gerduchertem Lachs mit Sahnemeerrettich,
Forellenfilet mit Preiselbeersahne

— Eihackerle, Eier- und Fleischsalat

— gemischte Partybrétchen, Schnittchenbrot-Weizen

— Butterréschen

(O Hinweise zu den Allergenen finden Sie auf der Seite 64.

p.P. 890€

p.P. 10,90€

p.P. 11,50€

Sommerliches Frihstiicks-Buffet (ab 10 Personen)

Westfalischer Brunch, kalt-warm (ab 15 Personen)

p.P. 12,95€

gerducherter Lachsschinken und Spargelrélichen
mit Kochschinken

hollandischer Gouda, Babybell, Weintrauben

und eine Frischkdsecreme mit Friihlingszwiebeln
Tomate/Mozzarella mit Pesto und Basilikum
Peppadew mit Frischkasefullung, Datteln im Speckmantel,
Auberginen-Packchen mit Schinken und Kase

ital. Landbrot, Ciabattabrot, dazu ein
siidlandischer Brotaufstrich mit Tomate
Mini-Croissant, dazu hausgemachte Marmelade
Obstsalat zum Friihstiick mit extra Sahnequark

p.P. 15,80€

Rinder-Kraftbrihe mit Butterkléf3chen, Nudeln,

Eierstich und Blumenkohlréschen, dazu Weizen-Baguette
westfélisches Zwiebelfleisch, dazu hausgemachter
Kartoffelsalat mit Ei und Gurke

Schinkenplatte mit rohem und gekochtem Schinken,
Bratenaufschnitt, Mettwurst, Streichwurst u.s.w.
Kdseplatte mit Brie, Gouda, Wallnusskase u.s.w.
Frischkdsecreme

Y2 Eier gefullt

Mini-Bouletten, dazu Senf und kleine Gewiirzgurken
Tomatenscheiben mit Zwiebelringen

gemischte Partybrétchen, Brotchen

Butterréschen



Sommerliches Brunch, kalt-warm (ab 15 Personen)

kleine Parmesanschnitzel mit stidldndischem Dip,

dazu griechischer Bauernsalat mit Schafskdse
HahnchenspieRe mit Curry-Dip, dazu italienischer Schichtsalat
mit Erbsen, Eisbergsalat, Schinken u.s.w

siidlandische Brotwaben mit italienischen Landbrétchen,
Barlauchbrotchen und Ciabattabrétchen
Frischkdsecreme mit Frihingszwiebeln

Krduterbutter

Tomaten/Mozzarella mit Pesto und Basilikum

Peppadew mit Frischkasefllung

Zucchiniréllchen gefiillt mit Schafskase

Datteln im Speckmantel

Auberginen-Packchen mit Schinken und Kase
Wrap-Réllchen gefillt mit Hihnchen und Gemiise
Honigmelone mit luftgetrockneten spanischen Schinken
OlivenspieRe mit franzdsischer Chambelle (Salami)
Késeplatte mit Gorgonzola, St. Albray, Bonbell u.s.w
dazu Baguettscheiben

italienische Nudelpfanne mit Seranoschinken und
verschiedene Kasesorten gebacken
Bandnudeln mit Krautern und Kirschtomaten

Hinweise zu den Allergenen finden Sie auf der Seite 64.

inser-food_

Sidlandisches Finger-Food (ab 10 Personen) p.P. 14,95€

— Cocktail-Happchen (Canapés) mit gerduchertem Lachs
und Feigensenf

— Cocktail-Happchen (Canapés) mit St. Albray

— Schweinemedaillons mit Birne und Gorgonzola

— Gefliigelschnitzel-Sticks mit einem Curry-Dip

— Wrap-Rollchen gefiillt mit Hihnchen und Gemise

— Peppadew mit Frischkaseftllung

— Datteln im Speckmantel

— Tomaten-Mozzarella-Sticks

— ,SURe" Mini-Chicken-Burger

- .Vegi“-Burger

Deftiges Finger-Food (ab 10 Personen) p.P. 13,60€
— Schweineschnitzel-Sticks mit einem Chili-Dip
— Hackballchen-SpieRle auf Kohlrabi-Carpaccio
in Porzelanschalchen
— Hahnchen-Schaschlik auf Paprikasalsa in Porzelanschélchen
— Roggen-Partyschnittchen mit gerduchertem Schinken
— Eihackerle-Schnittchen
— Kasewirfel mit Weintrauben u.s.w.
— Cocktail-Happchen (Canapés) mit einer Frischkdsecreme
mit Frihlingszwiebeln
— Mini Gemiisekuchen
— Elsdsser Flammenkuchen mit Speck und Zwiebeln

Alle Finger-Food Beispiele kdnnen nicht nur als Buffet,
sondern auch als Empfangsplatte angerichtet werden.
Die Anrichtung gemischt auf Platten

Die Finger-Food Men(
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Fast Food Finger-Food (ab 10 Personen) p.P. 10,90€

— Mini-Hamburger mit Gurke und Tomate

— ,SURe" Mini-Chicken-Burger

- .Vegi“-Burger

— Mini Hot Dogs

— Sandwich-Snack mit Thunfisch, Ei und Salat

— Sandwich-Snack mit Salat, Schinken und Kase

— Sandwich-Snack mit Gemse (vegetarisch)

— Hahnchen-Sticks Cornflakes mit einem Curry-Dip
— Kréauterbutterbrot, dazu Frischkdsecreme

Finger-Food zum Empfang (ab 10 Personen) p.P. 9,95€

pro Person 6—8 Teile, gemischt auf Empfangsplatte

— Cocktail-Happchen (Canapés) mit verschiedenen
Hartkdsesorten

— Peppadew mit Frischkaseflllung

— Pflaumen im Speckmantel

— Lachsroulade in Krdutercrépes

— Gefliigelschnitzel-Sticks mit einem Curry-Dip

— OlivenspieRe mit franzésischer Chambelle (Salami)

Bayrisches Finger-Food (ab 15 Personen) p.P. 13,90€

— Mini-Bouletten-SpieRe mit stikem Senf

— Blatterteigtaschen mit bayrischen Kraut (vegetarisch)

— Blatterteigtaschen mit Kasseler und Sauerkraut

— kleine Laugen-Burger mit Leberkdse

— Mini-Cocktail-BierbeiRer

— herzhafte Kasespiel3e mit Gewlrzgurken und Champignons
— Roggen-Schnittchen mit Rostzwiebelschmalz

— Korner-Schnittchen mit Frischkase

— bayrischer Kartoffelsalat im Weckglas

— bayrischer Wurstsalat im Weckglas

Finger-Food-Buffet mit Brotecke und Creme p.P. 16,95€

(ab 20 Personen)

— Schweinemedaillons im Landschinkenmantel
mit Frischkdse und Tomaten
— Gefliigelschnitzel-Sticks mit einem Curry-Dip
— Hackballchen-SpieRe mit Senf
— Gemuseballchen-SpieRe mit einem Krauter-Dip
— Gemise-Quiche
— Wrap-Rollchen gefillt mit Hihnchen und Gemise
— Garnelen-SpiefRe mit Knobi-Sauce in Porzellanschalchen
— Cocktail-Happchen (Canapés) mit verschiedenen Kasesorten
— Mini-Hamburger mit Gurke und Tomate
— ,SURe" Mini-Chicken-Burger
— Peppadew mit Frischkasefillung
— Datteln im Speckmantel
— Zucchiniréllchen gefillt mit Schafskase
— Champignon-SpieRe mit einem Joghurt-Dip
— Krauterbutterbrote,
ital. Landbrote, Ciabattabrote
— Charlottencreme,
Krauterbutter,
siidlandischer Brotaufstrich mit Tomatem

"
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Erbsensuppe 1a,1¢,3,6,7,9,10
mit Kasseler und Mettwiirstchen

mit Kasseler und Kohlwiirstchen

Kartoffelcremesuppe™*&™>*

mit rohem und gekochtem Schinken
mit Mettwurst
mit Krabben

GUlaSchSU ppe 1,3,6,7,9,10
mit Schweinefleisch, Paprika und Champignons

Feurige Ungarische Gulaschsuppe™*®">
mit RindFfleisch, Paprika und Gewiirzgurken

Lauchcremesuppe ™*%"*"
mit Mettballchen

Hubertussuppe™*%*"

mit Schweine- und Gefliigelgeschnetzeltem, Hackfleisch-
béallchen, Steinpilzen, Pfifferlingen und Tomaten

Kasesuppe ™47
mit HackFleisch, Lauch und Kdse

Tomaten-Bouillon &%
mit Curry-Huhn und Gemiise

Pfefferrahmsiippchen™?¢"*

mit Schweinegeschnetzeltem, Champignons, Paprika und Zwiebeln

Peppadew_suppeWa,3,6,7,9,1o

mit Gefliigelgeschnetzeltem und Brokkoliréschen

p.P.

p.P.

p.P.
p.P.
p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

Bul

p.P.

2,90€

3,95€

2,90€
2,90€
3,20€

3,20€

3,30€

3,20€

3,60€

3,20€

3,40€

3,40€

3,40€

Paprika-Pesto-Sippchen™*¢7**

mit gegrilltem Hihnchenfleisch

Reitersuppe™*¢"*"

mit HackFleisch, Paprika, Zwiebeln, Champignons,
Ananas, Mais und Tomaten

Italienische Party-Suppe™*&7"*"
mit HackFleisch-Basilikumballchen, Zucchini,
Auberginen und frischen Tomaten

Stroganoffsuppe™*&7.21

mit Schweinegeschnetzeltem, Gurken, Tomaten
und Pfefferkérnern

Franzosische Rahmsuppe &7
mit Schweinegeschnetzeltem, Paprika, Lauch und Méhren

Gyrossuppem, 3,6,7,9,10
mit Geschnetzeltem, Zwiebeln und Tomaten

IndiSChe Reissuppe1a,3,6,7,9,1o
mit Hihnerfleisch, Ananas, Champignons, Curry

Orangencremesuppe1a,3,s, 7,9,10
mit Gefliigelgeschnetzeltem, Pfefferkdrnern und Mandarinen

Sherry-Rahmsuppe™®&7*1

mit Gefliigelgeschnetzeltem, Tomaten, Lauch und Sherry

Hihnersuppe'™?**">™"
mit Fleischeinlage, Spargelstiicken, Eierstich und Reis

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

3,20€

2,90€

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

3,20€

3,30€

3,00€

13
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Rinderkraftbriihe mit Einlage™™*’
mit ButterkloBchen, Nudeln, Eierstich und Blumenkohl

Champagnerschaum Cremesippchen &%
mit Hadhnchenstreifen und Pfifferlingen

vegetarische Suppen

Tomatencremesuppe™?**">™
mit Madeira und Frischkase

Champignon-Tomatensuppe™?*®">*

mit frischen Champignons, Tomaten, Zwieblen und Knoblauch

Minestrone1a, 3,6,7,9,10
Maildnder Art mit Spaghetti

Mediterrane Cremesuppe'?*"*™

mit Zucchinistiickchen, Auberginen und frischen Tomatenstiickchen

Knoblauch-Cremesuppe™?&7"**
mit Porree und Tomaten

SDa FQEICI'emesuppem, 6,7,9,10
mit frischen Spargelstiicken

Kartoffelcremesuppe™*®"**
Lauchcremesuppe ™47

Karotten-Ingwer-Sippchen™?&7*

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

3,20€

3,50€

2,90€

3,20€

2,70€

3,20€

2,90€

3,20€

2,50€

2,80€

3,20€

Dazu bieten wir eine Auswahl an unseren Brotsorten der Backerei Thiesbrummel:
Gemichte Partybrétchen, Suppenbrétchen, Reihenbrotchen, Baguettes, Wagenrader, Ciabattabrote,

ital. Landbrote, Krauterbutterbrote, Foccachia-Brotchen, Barlauchbrote und vieles mehr.

Suppen (enixs

Suppen Menu 10
— Feurige Ungarische Gulaschsuppe
mit Rindfleisch
— Kartoffelcremesuppe (vegetarisch)
mit extra Einlage (roher Schinken und Mettwurst)
— Weizen, Roggen- und Zwiebelbaguettes
— Rostzwiebelschmalz
— Frischkdsecreme
— Schinkenbutter

Suppen Meni 11

Peppadew-Suppe mit

Gefligelgeschnetzeltem und Brokkoliréschen
Gyrossuppe mit Schweinegeschnetzeltem
Krduterbutterbrote, ital. Landbrote und Ciabattabrote
Charlottencreme

Krauterbutter

Suppen Menu 12 (ab 40 Personen)

Pfefferrahmsiippchen mit Schweinegeschnetzeltem
— Kdsesuppe mit Hackfleisch

indische Reissuppe mit Hihnchenfleisch

gemischte Partybrétchen

p.P. 4,60€
p.P. 4,90€
p.P. 3,95€

15
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Suppen Meni 13 p.P. 825€ Reibeplatzchen™*’ p.P. 6,90€
— Gulaschsuppe mit Schweinefleisch mit Raucherlachs und DillsoRe" "°
— Orangencremesuppe mit Geflligelgeschnetzeltem
— Kaseplatte mit St. Albray, Brie, Bonbell u.s.w. Rinderkraftbrihe' >’ p.P. 2,40€
— Butterréschen mit Butterkl6Rchen, Nudeln, Eierstich und Blumenkohl
— gemischte Partybrétchen
Hihnersuppe'*®"*™ p.P. 2,40€
mit Reis, Eierstich, Spargel und Fleischeinlage
Suppen Menu 14 (ab 20 Personen) p.P. 9,80€
— Rinderkraftbriihe mit Butterkl6Rchen, Nudeln u.s.w. Tomatencremesuppe™?*&">™ p.P. 2,00€
— Hubertussuppe mit Schweine- mit Frischkdse und Madeira
und Gefligelgeschnetzeltem und Hackballchen
— Schinkenplatte (rustikal) mit verschiedenen Schinkensorten, Broccolicremesuppe™*&"#* p.P. 2,00€
Braten, Mettwurst, Streichwurst u.s. w.
— Kaseplatte mit Brie, Gouda, Walnuss u.s. w. Champagner-Schaumcremesippchen™™* p.P. 2,60€
— kleine gemischte Brotwabe mit Roggen-, Zwiebel- und Weizenbrétchen mit Pfifferlingen (vegetarisch)
— Butterréschen
Gegrillte Entenbrust™ p.P. 530€
mit Sauce Cumberland
Suppen Menu 15 (ab 20 Personen) p.P. 10,60€
— Champagner-Schaumcremesuppe Lachsroulade in Krauter-Crépes'*’ p.P. 4,90€

mit gegrillten Hahnchenstreifen

— ital. Party-Suppe mit Basilikum-Hackballchen

— Kréauterbutterbrote, ital. Landbrote und Ciabattabrote

— sidlandischer Brotaufstrich mit Tomate

— Krauterbutter

— Kaseplatte mit St. Albray, Bonbell, Brie u.s. w.

— Butterréschen

— Antipasti-Teller ,Italia” mit ofengebackenen Paprika
und Auberginenrollchen, Pflaumen im Speckmantel, Peppadew
gefullt mit Frischkase und vieles mehr!

1o 13
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Westfalisches Vorspeisen-Buffet (ab 15 Personen)

Mediteranes Vorspeisen-Buffet (ab 15 Personen)

p.P. 9,95¢€

gerduchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne
und Butterroschen

Rote-Beete-Carpaccio mit Gurken-Lachsréllchen
gegrillte Entenbrust mit Sauce-Cumberland
verschiedene Blattsalate

mit einem Joghurtdressing

dazu Weizenbaguette-Scheiben

p.P. 10,95€

hausgemachtes Antipasti

mit ofengebackenen Paprika,

gegrillte Champignonkdpfe mit einem Joghurt-Dip,
Datteln im Speckmantel,

Zucchiniréllchen gefillt mit Schafskase,
Peppadew mit Frischkasefillung

Lachsroulade in Krauter-Crépes

Wrap-Réllchen gefillt mit HGhnchen und Gemise
Tomaten mit Mozzarella-Pesto und Basilikum
Krauterbutterbrote und ital. Landbrote

mit Frischkdsecreme

und stdlandischem Brotaufstrich mit Tomaten

fleisch-

Schweinefleisch-Spesialitaten

Schwein’sbraten™*®"*™ (vom Nacken) p.P.
mit einer JagersoRe

Schweinefiletrollchen?s 7> p.P.

gefullt mit Paprika und Krautern in feiner RahmsoRe

Grillschinken ofengegart, ohne Knochen p.P.

Kasseler Braten vom Nacken p.P.
vom Lachs p.P.

NURRchen (gegrillt) p.P.

mageres Stick mit kleinem Knochen

Spanferkelstiicke mit Zwiebeln™**"*™ (gegrillt) p.P.
mit oder ohne Knoblauch

Spanferkelriicken mediterraner Art*&"> p.P.
an stdlandischen Gemiise mit dunkler SoRRe

Schlemmerschnitzel*®"*" p.P.
mit Speck, Zwiebeln und Sahne gebacken

Schweinegulasch™?*¢"** p.P.
mit Zwiebeln, Paprika und Champignons

Kleines Schweinelachsschnitzel™? (paniert) p.P.
mit Rahm-, frischer Krduter-, Lauchcreme-, Zwiebel-, Zigeuner-, p.P.

Champignon-, Jdger- oder Pfeffersof3e ' 367.9.10

Kleines Schnitzel™?*®">" p.P.
an Wiesenchampignons

5,20€

7,90€

4,90€

4,80€

5,50€

5,80€

6,50€

7,60€

5,50€

4,90€

5,00€
5,70€

6,80 €

ischgerichte_

13
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Schweineschnitzel™*"?
mit einer Lauch-Schinkenkruste gebacken

mit Zwiebeln und Kase gebacken

Pizza-Schnitzel™>*™*™
mit Paprika-Ananas, Schinken und Kase gebacken

Rahmgeschnetzeltes™**"*"
mit Champignons und Zwiebeln

Schlemmer-Filetpfanne' &%
mit Speck, Zwiebeln und Sahne gebacken

Schweinefiletpfanne'*&">*
mit Mozzarella gebacken in einer ChampignonsoRe

Franzosische Schweinefiletpfanne %4>
in einer Bordeaux-Pfeffersof3e

Schweinemedaillons™*¢7%>™
in frischer KrdutersofRRe

Schweinemedaillons™*57%>*

mit Brokkoli und Champignons in Sahnesof3e und
mit Kdse berbacken

3,6,7,9,10

Schweinemedaillons™
in einer PfifferlingsoRe

Schweinemedaillons™*&7"*"
in einer ChampignonrahmsofRe

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

6,50€

6,50€

6,60€

5,90€

6,80€

6,80€

6,90 €

6,80€

7,20€

7,20€

6,80€

Schweinemedaillons™*&™*™
in einer MetaxasoRe

Schweinemedaillons ™™
an geschmorten Champignonképfen in einer KrdutersoRRe

Grill-Pfanne mediterraner Art'*&">
mit Zucchini, Tomate und Gorgonzola gebacken

Gyros1a,3, 6,7,9,10
mit MetaxasofRe und Kdse Uberbacken

Schnitzelrollchen™*&"*°
gefillt mit Seranoschinken in einer GorgonzolasofRRe

Rah mgesch netzeltes1a, 3,6,7,9,10
mit Brokkoliréschen

Stroganoffgeschnetzeltes' ">
mit Gurken, Tomaten und Pfefferkdrner

pikante Schweinefiletréllchen™?&"**

gefullt mit getr. Tomate und Roquefortkase in einer Pfeffer-
rahmsoRe, dazu Mini-Kartoffeln im Speckmantel gebacken

Rindfleisch-Spezialitaten
Schmorbraten'*&%*

aus der Keule, mit pikanter dunkler SoRRe

Rostzwiebelbraten™*¢"* ™
gegrilltes Rindfleisch in pikanter Zwiebelmasse gebacken

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

6,80€

7,20€

6,70 €

6,20€

6,90€

590€

5,90€

7,90€

6,70 €

6,80€

M1
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Rinderbraten'?*&">*
mit RotweinsoRe und Pfifferlingen

Hubertusbraten'*&7"1
mit PFifferlingen, Speck und Zwiebeln

Sauerbraten'*&"*™
in einer pikanten SoRRe mit oder ohne Rosinen

Gratinierter Rinderbraten™*%™*™
mit Krduter-Champignons und dunkler SoRe

RindFfleisch , Involtini"*&"**
gefillt mit Landschinken in einer dunklen SoRRe

Klassische Mini-Rouladen™?*"*
gefillt mit Speck, Gurken und Zwiebeln oder mit Mett und Speck

Rinderzunge1a.3.s,7,9,m
in MadeirasoRBe mit Champignons

Rindfleischtaschen*&"*
gefillt mit Krduter-Champignons und pikanter SoRe

Gesottenes Tafelspitz'*¢">™
in pikanter MeerrettichsoRe

Zwiebelfleisch™2&7*"
in siB-saurer ZwiebelsoRe (gewdrfelt)

Gesottenes Tafelspitz™*¢"*"
in stR-saurer ZwiebelsoRe

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

PARA

6,90€

7,80€

6,90 €

7,70€

7,50€

7,90€

7,50€

7,90€

6,70€

5,50€

6,70 €

Geschmorte Ente a I'orange™*&7"*"
Brust und Keule

Kalbssteaks ™"
mit Seranoschinken in einer GorgonzolasoRe

Kalbsrollchen™*&7
mit Landschinken in einer SteinpilzsoRe

Kalbsgeschnetzeltes1a, 3,6,7,9,10
in einer Apfel-ZwiebelsoRRe

Wildschweinbraten™>¢"*
mit Sauerkirschen

Rehragout™*®"** (saisonbedingt)
mit PFifferlingen und PreiselbeerrahmsofRRe

Hirschkeule'**"*™"
mit glasierter Honigkruste in einer WildpreiselbeersoRe

Lammbraten™?&"o™
aus der Keule, mit einer KnoblauchsofRe

Gansebraten™? &7
Keule und Brust mit einer Bratapfel-Honig-Sol3e

dazu

Bratapfel

mit Zimt, Mandelsplitter und Rosinen

p.P. 9,80€

p.P. 9,90€

p.P. 8,80€

p.P. 12,90€

p.P. 11,90€

p.P. 11,90€

p.P. 9,80€

p.P. 9,90€

Stick 1,80€
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Gefligel-Spezialitaten

Gefligelschnitzel™?

Hahnchenbrustfilet

mit Cornflakes paniert 12367910
und mit einer CurryrahmsoRe oder RahmsoRe
und mit einer Friichtecurry oder ChampignonsoRRe

Hahnchenhappen ™*¢">
Brustfilet mit Cornflakes paniert

Putenschnitzel >89
mit einer Lauchcreme-, Brokkolicreme- oder ChampignonsoRe

Hahnchen ,Involtinj“™*&"*™*
gefillt mit Paprika in einer Tomaten-Sahnesof3e

Hahnchen-Parmesansteaks’
auf ital. Gemisepfanne

Hahnchenbrustfilet™*%"** (paniert)
gefullt mit Brokkoli, dazu SahnesoRe

Hahnchenbrustfilet"*5"*" (natur)

gefillt mit Krduterbutter und Champignons in einer
stdlandischen Tomatensof3e

Héhnchensteaks 13,3,6,7,9,10
in einer frischen PilzrahmsoRe

Putensteak ™’
in einer Orangen-Pfeffersofle

p.P.

p.P.
p.P.
p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

4,80€

4,80€
5,50€
5,70€

5,40€

5,90€

6,90€

6,90 €

6,60€

6,60€

5,60€

5,90€

Hahnchenbrustfilet ElsalR” (natur)

mit Gefligelschinken, Zwiebeln und Kase gebacken
auf Paprikagemiise

Puten-Rouladen ™87
gefillt mit griinem Spargel im Speckmantel in einer SahnesoRRe

Putenmedaillons™*&"2 "
in einer Pfirsich-AnanassoRe

Gefligelmedaillons™>" (paniert)
mit einer Krauterbutterkruste gebacken

Hahnchenbrustfilet™*” (paniert)
mit Tomate und Mozzarella gebacken

Curry-Gefligelgeschnetzeltes™*%">*°
mit Champignons und Ananas

Putenfilet im Speckmantel™*&™*
auf pikanter SoRe

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

6,80€

7,90€

5,90€

5,50€

5,90€

5,60€

6,50€
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Schweine- und
V. P 4167 caeQch&L

’
ﬁ&?\%e\rick’r e warm oder kalt

Stuckweise zu bestellen

Tilapiafischfilet™**"*™ (natur) 8,90€
e AR e Schweinelachsschnitzel™? Stiick 2,00€
Lachssteak™2&"2 10,90€ % Schweinelachsschnitzel ™3 Stiick 1,20€
mit einer Dill- oder RieslingsoRBe oder Pommery-Senfsofe - ;

Hahnchenschnitzel ™? Stiick 2,00€
Scampi '>*&7%1 12,80€
in einer KnoblauchsoRe 1/2 HahnChenSChnitzepa‘B Stiick 1,20€
Rotbarschfilet™*"*" (paniert) 9,30€ Hahnchenbrustfilet Cornflakes™? (. 1204.) Stiick 2,00€
mit einer Senf-ZwiebelsoRe . .

Hahnchenbrustfilet Cornflakes™? (a. 1004.) Stick 1,70€
Schollenfilet’ 9,90€
R rncledblieey Hausgemachte Frikadelle " Stick 1,20€
Pangasiusfilet™**"*™ (natur) 8,50€ Kleine Party-Frikadelle ™ Stiick 0,70€
in einer LimettensolRe )

Schweinehaxe (gegrillt) Stiick  4,00€
SteinbeiRerfilet™*5"*" (natur) 11,50 €
mik Feiner SenfsoRe Schweinehaxe (ohne Knochen) Stick 4,50€
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Kalte Fleischplatte 1 (ab 15 Personen) p.P. 500€

kleine Schweineschnitzel

— Mini-Hahnchenunterkeulen
Party-Frikadellen

kleine Hahnchensticks mit Cornflakes

Kalte Fleischplatte 2 (ab 15 Personen) p.P. 6,50€

Schweinemedaillons im Schinkenmantel

— Parmesanschnitzel mit einem Chili-Dip

Pizza-Bouletten mit Paprika, Ananas und Kase

kleine knusprige Hdhnchenschnitzel mit einem Curry-Dip

Warme Fleischgerichte-Meni A (ab 30 Personen) p.P. 6,55€

— Rostzwiebelbraten vom Rind

— Schweinefiletpfanne mit Mozzarella Gberbacken
in einer Champignonsol(3e

— kleine Gefliigelschnitzel mit Cornflakes paniert
in einer Orangen-Pfeffersole

Warmes Fleischgerichte-Meni B (ab 20 Personen) p.P. 595€
— Pizza-Schnitzel mit Paprika, Ananas, Schinken und Kase

— Gyrosschnitzel mit Zwiebel und Kase

— kleine Hahnchenschnitzel

Butterreis
Gemuse-Risotto™****
Butter-Nudeln’®
Butterspatzle®

Kasespatzle’®
mit Rostzwiebeln

Sahne-Basilikum-Nudeln™32&7.> 1

Salzkartoffeln
Rostkartoffeln
Rosmarinkartoffeln

Bratkartoffeln
mit Speck

Kleine Folienkartoffeln
mit Krduter-Sauer-Rahm’

Kartoffelbrei’

Kartoffelgratin’

mit Knoblauch

1,80€

2,30€

1,80€

2,00€

2,20€

2,00€

2,40€

2,40€

2,40€

2,30€

3,50€

2,20€

2,30€
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Kartoffel-Schinken-Gratin’

Kartoffel-Basilikum-Gratin™®

Pesto-Kartoffeln®
vom Blech

Kartoffelknodel™?
Semmelknodel™?
Serviettenknodel™?
Schupfnudeln™*&721
Kartoffel-Gnocchis ™5™

Mini-Pellkartoffeln'*&"2"

in Olivendl gebraten

Mini-Kartoffeln

im Speckmantel gebraten

Mini-Kartoffeln™3¢&7 1

mit gegrillten Champignons, Brokkoliréschen
und extra Krautersof3e

Rigatoni™*&75

mit geschmorten Zucchinistiicken und Paprika
in leichter Tomatensofle

Bandnudeln1a,3,6,7,9,10
mit Pfifferlingen und extra KrdutersoRe

2,50€

2,50€

2,80€

2,50€

2,20€

2,20€

2,20€

2,20€

2,50€

3,50€

3,20€

2,90€

3,90€

Karottensticks™?&"**
in Porree geschmort

Brokkoliréschen™®
mit Mandel-Butter

Blumenkohlréschen’
mit Butter

Blumenkohlroschen’
mit Sauce Hollandaise

Blumenkohl- und Brokkoliroschen™*&"*1
in einer Kdse-SahnesoRe gebacken

Erbsen, M6hren, Mais"*"*
mit Sauce Hollandaise

Buntes Gemiise mit ButtersoRe™*&"™*
Karotten, Blumenkohl- und Brokkoliroschen

Buntes Gemiise mit Sauce Hollandaise"*"*
Karotten, Blumenkohl- und Brokkoliréschen

Buntes Gemise mit extra Sauce Hollandaise"*"?
Karotten, Blumenkohl- und Brokkoliréschen

Gemischte Gemiisepfanne’

Rosenkohl, Blumenkohl, Brokkoli und Karotten mit Zwiebeln
in Butter geschmort

1,90€

2,00€

2,00€

2,30€

2,30€

2,20€

2,20€

2,40€

2,80€

2,20€
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Speckbohnen

Bohnchen im Speckmantel

3,6,7,9,10

Hausgemachter Apfel-Rotkohl™

Rosenkohl’
mit Speck und Zwiebeln geschmort

Sauerkraut'™?*®">"
mit Speck und Zwiebeln

Rahm-Wirsing'3&"2"

Romanescoréschen™*&"2 1

13,3,6,7,9,10

Gemdusegratin
mit verschiedenen Gemiisesorten in einer KisesahnesoRe gebacken

Ganze Champignonkopfe'>&n#
in KrduterrahmsoRe

Gemiiseplatte 1387821

Speckbohnen, Karottensticks, Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
und Brokkoliréschen mit Mandelbutter

Gemduseplatte 2'*47>"

Blumenkohlkopf mit Sauce Hollandaise, Butter Erbsen,
Brokkoliréschen, Finger Méhren und frische ganze Champignons

Gemusepfanne Mediterraner Art™*%">"
mit Paprika, Zucchini, Auberginen, Zwiebeln und Tomaten

2,00€

2,90€

1,80€

2,20€

1,40€

2,20€

3,20€

2,60€

3,40€

3,20€

3,60€

3,50€

aus eisener Her&'reQQum}

Kartoffelsalat*®’
mit Gurke und Ei

Pikanter Kartoffelsalat™®"**

mit geschmortem Schinken,
Friihlingszwiebeln und ganzen
Champignonkopfen

Paprikasalat™™
mit Kochschinken und Kase

Eier—Kn('jpﬂe_Salat1a,3,6,7,9,10

mit Karotten, Paprika, Zwiebeln
und Zucchini in Essig und 6L

Bunter Grillsalat™

mit Tomaten, Gurken, Paprika,
Mais und Zwiebeln

Nudelsalat™?*™
mit Erbsen, Mais und Mortadella

Bandnudelsalat™2¢"**

mit Krdutern und Kirschtomaten
in Essig und Ol

Nudelsalat ,Kase“ "
mit Paprika und Champignons

Preise nach Absprache - saisonbedingt

Vegetarischer
Tortellinisalat %"

gefullt mit Ricotta,dazu Brokkoli
und Paprika

Tortellinisalat "
mit Kochschinken und Champignons

Eiersalat™*™
mit Champignons und Gurke

Eihdckerle®*™"
Fleischsalat’
Krautsalat

Bunter Gemisesalat?®®"*™

mit griinen Bohnen, roten Bohnen,
Mais, Erbsen und Bohnenkraut

Verschiedene Blattsalate
mit Sahne'-, Essig und Ol-Dressing

Lauchsalat™?""
mit Mandarinen
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3,6,7,10 2@, %,9,10

mit Eisbergsalat, Erbsen, Lauchzwiebeln,
Kase, geschmortem Schinken und
Tomaten-Deko

1a3,3,6,7,9,10
3,6,9,10
a . g a 3,6,7,9,10

mit Sellerie, Kochschinken, Eiern,

Ananas, Mais, Apfeln und Lauch
7

3,6,10

3,6,7,9,10

Erbsen, Champignons, Ananas
und Spargel

1a,3,7,10
mit Paprika, Ei, Schinken und Erbsen
1a,3,10

mit Spargel, Champignons
und Ananas

mit Zwiebeln, Gurken und Paprika
13,3,7,10

mit Moéhren und WeilRkohl

mit Joghurt-"23 " und
Frenchdressing'@ 367210

mit Tomaten, Gurken, Paprika,
Mohren, Eisbergsalat u.s.w.

1,3, & 7%,9,10

geschmorten Zucchini, gegrillte Champignonkopfe, getrocknete Tomaten,
gebackene Auberginenscheiben, Peppadew gefllt mit Frischkase,
ofengebackene Paprika und Oliven

1,3,6,7,9,10

eingelegter Schafskase mit Chili und Knoblauch, eingelegte Oliven, gebackene
Auberginenscheiben, geschmorten Zucchini, ofengebackene Paprika, gefiillte
Champignonkdpfe mit Krauterfrischkase, PFlaumen im Speckmantel

1,3,6,7,9,10

eine Mischung aus allen Anti-Pasta-Variationen, dazu Ciabattabrote
und ital. Landbrote mit einer ital. Frischkdsecreme und Basilikumbutter

1,3,6,7,9,10

Romasalat, Eisbergsalat, gelbe Paprika, Kirschtomaten, geschmorte
Zucchini, ofengebackene Auberginenscheiben und gegrillte
Champignonképfe mit einem Basilikum-Joghurtdressing

1,3,6,7,9,10

eingelegter Schafskase mit Chili und Knoblauch, gefiillte Oliven,
ofengebackene Paprika, Weinblatter mit Reisfillung, rote Zwiebeln,
Blattsalat mit Balsamico-Dressing

1, 2, @ 7,0

Eisbergsalat, Tomaten, Lollo Rosso, gelbe Paprika, verschiedene Oliven,
Zucchini-Seranoschinkenréllchen, Peppadew gefiillt, PFlaumen im
Speckmantel und gegrillte Champignons mit einem Joghurt-Krauterdressing

8a
mit Pesto und Basilikum
1,3,6,7,9,10

auf Platten, mit Tomate, Gurke, Kraut, Paprika, Zwiebeln,
Schafskase, Oliven und Peperoni



__Menuwvorsch

Menu 1 p.P. 10,75€ Menu 3 p.P. 14,40€
— Schweinefiletréllchen gefillt mit Paprika und Krdutern — SteinbeiRerfilet (natur) in feiner SenfsoRe,

in feiner RahmsolRe, dazu Salzkartoffeln

dazu Rostkartoffeln — kleine Gefliigelschnitzel,
— Hahnchenbrustfilet Corn Flakes, dazu Bandnudeln mit PFifferlingen

dazu Kartoffelgratin, und extra KrautersofRe

buntes Gemiise mit ButtersofRe mit Blumenkohl, — Salat-Auswahl mit Kopfsalat, Méhren, Tomaten, Gurken, u.s.w.,

Brokkoli und Karotten mit Basilikum-Joghurtdressing, French-Dressing
mit Dessert (2,45 €) p.P. 13,20€ .
— Pfirsich-Mango-Dessert mit Cookies Menu 4 p.P. 10,10€
— Herrencreme — Schlemmerschnitzel mit Speck und Zwiebeln,

dazu Roéstkartoffeln
— Hahnchenbrustfilet Cornflakes mit einer Champignonsol3e,

Menu 2 p.P. 12,80€ dazu Butterspitzle,

— Schmorbraten mit pikanter dunkler SoRe, gemischte Gemiisepfanne mit Kohlrabi, Karotten,
dazu Butter-Kartoffeln Blumenkohl- und Brokkoliréschen

— ,Zweierlei" Schnitzelpfanne an Krauter-Champignons
2 Schwein /2 Gefligel mit Dessert (2,80 €) p.P. 1290€
dazu Kartoffelgratin — Himbeer-Traum mit Vollmilchschokolade

— warmes Gemiise-Buffet mit hausgemachtem Apfelrotkohl, — Schmandcreme mit einem PFirsichspiegel

Bohnen im Speckmantel, Blumenkohlréschen mit Sauce Hollandaise,
Erbsen und Mohren

Menu 5 p.P. 9,95€
mit Dessert (2,90 €) p.P. 15,70€ — gegrillte NiRchen (mageres Teil aus der Haxe) mit Senf,
— Sauerkirschen-Schoko-Traum dazu Kartoffelpiirree und Sauerkraut
— Spaghetti-Dessert — kleine Gefliigelschnitzel mit frischer Pilzrahmsol3e,

dazu Rostkartoffeln,
gemischte Gemiisepfanne mit Rosenkohl, Blumenkohl,
Brokkoliréschen und Karotten
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Menu 6

— Rinderkraftbriihe mit Einlage (Vorspeise)

— ,Klassische” Mini-Roulade gefiillt mit Speck, Zwiebeln
und Gurke in dunkler Sof3e,
dazu Butterspatzle und hausgemachter Apfelrotkohl

— Schweinemedaillons an geschmorten Champignonkopfen
in einer Krautersofe, dazu Réstkartoffeln,
gemischte Gemisepfanne mit Rosenkohl, Blumenkohl,
Brokkoliréschen und Karotten

Menu 7 (ab 20 Personen)

pikante RindFfleischréllchen gefllt mit Landschinken

in dunkler Sol3e, dazu Rostkartoffeln

Schweinemedaillons an geschmorten Champignonkdpfen
in einer Krdutersol’e, dazu Kartoffelgratin

— Gemiseplatte mit Bohnen im Speckmantel,
Karottensticks,Blumenkohlréschen mit Sauce Hollandaise
und Brokkoliréschenmit Mandelbutter

Hahnchen-Sticks mit Cornflakes

Nudelpfanne mit einer Paprika-Sahnesof3e

mit Salat (1,30 €)
— Salat-Auswahl (Rohkost) mit Basilikum-Joghurt-
und French-Dressing

mit Dessert (2,75 €)
— Himbeer-Traum mit Vollmilchschokolade

— Philadelphia-Creme mit Mandarinen

mit Salat (1,30€) und mit Dessert (2,75 €)

p.P. 14,25¢€

p.P. 12,90€

p.P. 14,20€

p.P. 15,65€

p.P. 16,95€

J“'
". Sade
= - \

e

Menu 8 (ab 50 Personen) p.P. 9,80€

— gegrillte NGBchen mit Senf, dazu Kartoffelpiirree und Sauerkraut
— Schlemmerschnitzel, dazu Rostkartoffeln,

gemischte Gemiisepfanne mit Rosenkohl, Blumenkohl, Brokkoli und Karotten
— kleine Gefliigelschnitzel, dazu Bandnudeln mit PFifferlingen

und extra KrautersoRe

mit Dessert (2,45 €) p.P. 12,25€
— Herrencreme mit Rum

— Sauerkirschen-Schoko-Traum

— PFfirsich-Maracujacreme

Menii 9 Grinkohl Essen p.P. 9,90€

— Westfélischer Griinkohl mit Speck, dazu Salzkartoffeln
— Kohlwiirstchen (frisch und gerduchert)
— Kasselerbraten vom Nacken mit Senf

Menu 10 (ab 50 Personen) p.P. 9,90€
— Rostzwiebelbraten vom Rind mit Bratkartoffeln und Speckbéhnchen
— Schweinemedaillons in einer Champignonsof3e, dazu Kartoffelgratin,
buntes Gemiise in einer KrautersoRe mit Blumenkohl, Brokkoli und Karotten
— Hahnchenbrustfilet Cornflakes mit Friichte-CurrysoRRe, dazu Butterreis

mit Salat (1,35 €) p.P. 11,25€
— Salat-Auswahl mit Basilikum-Joghurt- und French-Dressing
— Bauern-Salat mit Essig und Ol

mit Dessert (2,20 €) p.P. 12,10€
— Schokoladenpudding mit weil3en Schokostickchen

— Vanillecreme mit Erdbeersole

— Pfirsich-Maracujacreme

mit Salat (1,35€) und mit Dessert (2,20 €) p.P. 13,45€
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Meni 11 @e{(’,ﬁcaee-ﬂ/\eni& p.P. 13,40€

— Pizza-Schnitzel (Gefligel) mit Paprika, Ananas und Kése,
dazu Gratinkartoffeln

— Hahnchen , Involtini” gefillt mit ofengebackener Paprika
in einer Tomatensof3e, dazu Tagliatelle

— Maildnder Salatplatte mit Basilikum-Joghurt-Dressing
(2 Rohkost/"> Antipasti), mit ital. Landbrot und Dattelcreme

Menu 12 (ab 40 Personen) p.P. 10,90€

— gegrillter Spanferkelriicken (mediterraner Art) an stidlandischem
Gemuse mit dunkler Sof3e, dazu Pesto-Kartoffeln vom Blech
— knusprige Hahnchenschnitzel mit einer Orangen-PfeffersoRe,
dazu Rigatoni
— Lasagne (Nudelgericht mit HackFfleisch)
— Salat-Auswahl mit Basilikum-Joghurt- und French-Dressing (Rohkost)
— griech. Bauernsalat mit Schafskase

mit Dessert (3,00 €) p.P. 13,90€
— Tiramisu

— Spaghetti-Dessert

— Obstsalat

Menu 13 p.P. 12,15€

— Poulardenbriistchen mit Tomate-Mozzarella,
auf Sahne-Basilikum-Nudeln

— Schweinemedaillons auf einem Paprika-Zucchinigemise
mit Scheiben-Kartoffeln

— Salatplatte ,Italia” mit Basilikum-Joghurt-Dressing
(2 Rohkost/"2 Antipasti)

— ital. Landbrot und Frischkdsecreme

Ment 14 (ab 30 Personen) p.P. 8,50€

— gegrillte Fleischspiefle auf Paprika-Nudeln mit
einer Steinpilzsofle

— Hahnchen-Pesto-Réllchen gefillt mit Tomaten auf
Kdse-Sahne-Kartoffeln

— Fischfiletrollchen am Gemiserisotto mit
einer Champagner-SchaumcremesoRe

mit Salat (2,00€) p.P. 10,50€
— Salat-Auswahl mit Basilikum-Joghurt- und French-Dressing (Rohkost)

mit Brot (1,30€) p.P. 9,80€
— gemischte Partybrétchen mit Charlottencreme und Krduterbutter

mit Salat (2,00€) und Brot (1,30€) p.P. 11,80€

Menu 15 (ab 30 Personen) p.P. 11,95€

— RindFfleisch ,Involtini*” mit Schinken in pikanter Sof3e,
dazu Rosmarinkartoffeln

— Schweinemedaillons in einer MetaxasoRe, dazu Djuvec-Reis

— kleine Gefliigelschnitzel an gegrilltem Antipasti mit Kirschtomaten,
Paprika, Zucchini und Champignons, dazu Tagliatelle mit extra
Tomaten-MozzarellasoRRe

— sldldndische Rohkostplatte mit Basilikum-Joghurt-Dressing, mit Tomaten,
Eisbergsalat, Schafskase, Oliven, Paprika, u.s.w.

pikante Dessert-Ecke (3,90 €) p.P. 15,85€
— Kaseplatte mit St. Albray, Brie, Bonbell u.s. w.

— Butterréschen

— Kréauterbutterbrot, ital. Landbrot, Ciabattabrot und Charlottencreme

Hinweise zu den Allergenen finden Sie auf der Seite 64.



(ab 50 Personen)

Italien

— gratinierte Rahmlendchen ,a la Toscana“
mit Speck,Tomate und Mozzarella,
dazu Rosmarinkartoffeln

— Hahnchenréllchen am Gemiisebeet in einer Limettensolle,
dazu Risotto

— Salatplatte ,Roma“ mit Basilikum-Joghurt-Dressing,
mit Eichblattsalat, Tomaten, gelbe Paprika, Eisbergsalat,
gegrillte Champignons, Peppadew gefiillt, eingelegte Oliven,
getrocknete Tomaten u.s.w.

— ital. Landbrotchen, Ciabattabrotchen, Barlauchbrotchen
und Frischkdsecreme

Deutschland

— Rindersteakstreifen in einer Pfefferrahmsole,
dazu Kartoffelgratin

— kleine Gefliigelschnitzel,
dazu Bandnudeln mit PFfifferlingen und
extra KrdutersoRe

— Gemiisepfanne mit Kohlrabi, Karotten,
Blumenkohlréschenund Brokkoliréschen

— eine Uberraschung siiBer Kostlichkeiten
mit Sauerkirschen-Schoko-Traum,
Spaghetti-Dessert und vielem mehr!

p.P.

p.P.

(I

(ab 80 Personen) p.P.

Italien

Poulardenbriistchen mit Tomate und Mozzarella

auf Sahne-Basilikum-Nudeln

ital. Gnocchi-Auflauf mit Zucchini, Paprika, Champignons
und verschiedenen Kasesorten gratiniert (vegetarisch)
Salatplatte ,Italia” mit Basilikum-Joghurt-Dressing

mit Eisbergsalat, Tomaten, Paprika, gegrillten Champignons,
Zucchiniréllchen, Peppadew gefdillt, Datteln im Speckmantel,
ofengebackene Auberginen

und vielem mehr!

Foccachiabrotchen mit Frischkdsecreme

Griechenland

Gyrosgeschneteltes mit MetaxasofRe, dazu Tomatenreis
griech. Moussaka mit Rinderhack und Auberginen, Tomaten,
Kartoffeln und Parmesan

Variation aus franzésischen Vorspeisen mit
ofengebackenen Paprika, Weinblatter gefdillt,

pikanter Schafskase, Sherry-Tomaten, Oliven,

Peperoni und eingelegte Artischocken

dazu Knobibrote und Tzaziki

Deutschland

Schweinemedaillons in einer Pfefferrahmsol3e,
dazu Rostkartoffeln

kleine Gefliigelschnitzel, dazu Bandnudeln

mit PFifferlingen und extra Krautersol3e
gemischte Gemiisepfanne mit Kohlrabi, Karotten,
Blumenkohl und Brokkoliréschen
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(ab 80 Personen) p.P.

Italien

Parmesanschnitzel am Gemiiserisotto

Canneloni mit Brokkolifiillung, Tomatensofse und mit Kase gratiniert
(vegetarisch)

Salatplatte ,,Capri” mit Basilikum-Joghurt-Dressing mit Eichblattsalat,
Tomaten, Paprika, geschmorte Zucchinisticks, Auberginenpackchen,
eingelegte Oliven, Pflaumen im Speckmantel, Tomaten und Mozzarella
und vielem mehr!

ital. Landbrote mit Dattelcreme und siidlandischem Brotaufstrich
mit Tomate

Frankreich

pikante Schweinefiletrollchen gefillt mit getr. Tomate und Roquefortkdse
in einer Pfefferrahmsole, dazu Mini-Kartoffeln im Speckmantel gebacken
Lachssteakstreifen auf Nudeln mit einer SherryrahmsoRe

Variation aus franzosischen Vorspeisen mit Gemise-Quiche,

Weinblatter gefullt, St. Albray mit Weintrauben, gefillte Kirschtomaten,
eingelegte Oliven und Sardellen

dazu Weizen- und Zwiebelbaguettes mit Schinken- und Krauterbutter

Deutschland

pikante RindFleischréllchen gefillt mit Landschinken in dunkler Sof3e,

dazu Butterkartoffeln

warmes Gemiise-Buffet mit hausgemachtem Apfelrotkohl

und Speck-Béhnchen, gemischte Gemisepfanne mit Rosenkohl,

Karotten, Blumenkohl und Brokkoliréschen

Hahnchenhappen Cornflakes, dazu Butterreis mit einer Friichte-Currysof3e

B[R
Panna Cotta mit einem Erdbeerspiegel
franzosischer Schokoladenkuchen
Himbeer-Traum mit Vollmilchschokolade
Friesen-Schmand mit Apfel

(ab 30 Personen) p.P.

— gegrilltes NGRchen (mageres Teil aus der Haxe) mit Senf,
dazu Kartoffelpirree und Sauerkraut

— ofengebackener Leberkase und bayrische WeiBwurst mit siiRem Senf,
dazu bayrischer Kartoffelsalat

— Laugenbrezel mit bayrischem Wurstsalat

— Rettichscheiben mit schwarzem Pfeffer

(ab 50 Personen) p.P.

— Gansebraten aus Brust und Keule an Weihnachtsapfeln
mit einer Bratapfel-HonigsoRe, dazu Kartoffelknodel
— klassische Mini-Roulade in dunkler Sof3e gefullt mit Speck,
Zwiebeln und Gurke, dazu Butterspadtzle und hausgemachter Apfelrotkohl
— ,Zweierlei” Schnitzelpfanne (2 Schwein, 2 Gefligel)
an Krauter-Champignons, dazu Kartoffelgratin
— gemischte Gemiisepfanne mit Rosenkohl, Blumenkohl,
Bokkoli und Karotten

13,3,6,7,9,10

p.P.
Pilz-Ragout in Krduterrahm, dazu Semmelknddel
1a,3,6,7,9,10 p P
Gemiise-Burger mit extra Sauce Hollandaise,
dazu Butter-Kartoffeln
! p.P.

gefillte Backtomaten mit Gemiise-Risotto,
dazu Folienkartoffel mit Krduterbutter




to

Mal etwas anderes

_ ouf den Tisc

kleine Schnitzel auf Spaghetti®**"*"

mit Tomate und Mozzarella Gberbacken

Schweinesteaks mit einer Krauterkruste™ 5%
auf Kase-Sahne-Kartoffeln

Schweinemedaillons™?&"* "

auf einem Gemiisebeet mit Paprika, Zucchini und Friihlingszwiebeln,

mit Scheiben-Kartoffeln gebacken

Hahnchenbrustfilet-Toscana’ (natur)
gefillt mit Spinat und Zucchini auf Kartoffel-Tomaten-Gratin

Poulardenbristchen mit Brokkolikruste™?&7**
auf Sahne-Kartoffeln

Hahnchenbrustfilet™? 5752 (qatur)

gefillt mit Gorgonzola, im Schinkenmantel
auf einer Pesto-Kartoffelpfanne

Poulardenbristchen™?&"° "
in Tomaten-Mozarella gebacken auf Sahne-Basilikum Nudeln

Lachssteakstreifen auf Nudeln™?&"*
mit einer SherryrahmsoRe

Poulardenbrust Hawaii'™*®"**
mit Ananas, Kirsche und Kdse gebacken auf Curry-Reis

Tessiner-Schnitzel™>¢7° "

im Speckmantel mit Tomate auf einer Peppadew Kartoffelpfanne

mit SahnesofRle

7,50€

6,90€

7,50€

7,80€

7,50€

7,80€

7,50€

9,90€

7,50€

7,80€

Gegrillte FleischspieRe™*&"™ 7,70€
auf Paprika-Risotto in Chili-SoRRe

Fischfiletrollchen™'*&™*" (panqgasiusfilet) 9,80€
an Gemiiserisotto mit einer Champagner-SchaumcremesofRe
Hahnchen-Pesto-Rollchen™*& "% 7,80€
gefullt mit getrockneter Tomate auf Kase-Sahne-Kartoffeln

Gegrillte FleischspieRe™**">™ 7,90€
auf Paprika-Nudeln mit einer SteinpilzsoRe

Unsere Empfehlung p.P. 9,95€

— Bruzelfleisch mit Zwiebeln, dazu Rahm-Wirsing
und Zwiebelbrétchen

— gegrillte Hdhnchenstreifen mit extra Sauce Bernaise,
dazu gegrillte Champignons und Ciabattabrotchen

incl. Porzellan-Handschalen mit Gabeln und Servietten

*
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Unsere Empfehlung: pro Person 2 Stick!

Peppadew-Hacksteaks™’ Stick 3,20€
mit Tomatenscheiben, Zwiebelringen und Chili-Dip im Brotchen
Grillschinken' & Stick 3,90€
mit Krautsalat, Zwiebeln, Senf und Remoulade im Brotchen
Schweineschnitzel™? Stiick 3,20€
mit Tomatenscheiben, Zwiebelringen, dazu Ketchup und Senf

im Brotchen

Curry-Wurst mit kleinem Brotchen™ Stiick 2,40€
incl. Pappschalen und Spiele

Schweineschnitzel und Gefliigelschnitzel™*&"" p.P. 7,95€
(warm)

mit Ketchup, Senf, Chili-Dip und einem Curry-Dip,

dazu Kartoffelsalat und Nudelsalat mit kleinen Partybrétchen
Zwiebelfleisch™** "> p.P. 7,90€
mit siiB-saurer SoRe, dazu Kartoffelsalat mit Ei und Gurke

Ab 20 Personen p.P. 580€

Grillwiirstchen mit Peppadew

Lknusprige” Hahnchenbriistchen mit einem Curry-Dip
dazu stdléndische Brotwaben mit ital. Landbrétchen,
Barlauch- und Ciabattabrétchen

incl. Pappschalen und SpieRe

wlliufe %

aling

Schweinshaxenauflauf®*&"
Schieres Schweinhaxenfleisch mit Kartoffelbrei und Sauerkraut

mit Kohlwiirstchen, Griinkohl und Schmorkartoffeln

SChlemmerauﬂaufm,s,e,m,w
mit Kartoffeln, Zwiebeln, Paprika, Hackfleisch

Tortelliniauflauf2&"*
mit HackFleisch, Poree und KasesoRe

Tortelliniauflauf™*&7">°
mit Kochschinken, Champignons und KasesoRe

Ital Nudelpfannew,ié,zg,m
mit Finf verschiedenen Késesorten und Seranoschinken

Nudel-Gefligel-Pfanne™>&">™

mit sidlandischer Tomatensof3e und Kdse Uberbacken

TOSkanische Makkaronim,a,sj,am
mit frischen Champignons, Weiwein und kleinen Fleischstiickchen

Lasagne1a,3,6,7,9,10
Nudelgericht mit Hackfleisch

Lachslasagne™3&72
mit Spinat, Spargel und gerduchertem Lachs

Gefligel-Lasagne™?&"™
Hahnchengeschnetzeltes mit Tomate und Mozzarella gebacken

6,50€

6,40€

4,90€

4,90€

510€

4,90€

5,80€

5,60€

4,90€

6,80€

6,00€

L)



19,3,6,7,9,10

mit Schweinegeschnetzeltem
12,3,6,7,9,10
mit Hackballchen
13,3,6,7,9,10
mit Champignons und Brokkoliréschen in einer Sauce Bernaise
12,3,6,7,9,10

mit Rinderhack und Auberginen, Tomaten, Kartoffeln und Parmesan

1a,3,6,7,9,10

1a3,3,6,7,9,10
mit Kdsefiillung, TomatensoRe
1,35 &)

mit frischen Champignonkoépfen und Brokkoliréschen
in einer Sauce Bernaise

13,3,6,7,9,10
mit Brokkoli in einer TomatensoRe mit Kdse gratiniert
1a,3,6,7,9,10
mit TomatensofRle, dazu Baguettbrotchen
13,3,6,7,9,10

mit Zucchini, Paprika, Champignons
und verschiedenen Kdsesorten gratiniert (vegetarisch)

p.P.
Gefliigel-Lasagne mit Hdhnchengeschnetzeltem
und mit Tomate-Mozzarella gebacken
Pellkartoffel-Pfanne mit frischen Champignons und Brokkoli,
in einer Sauce Bernaise (vegetarisch)
Salat-Auswahl mit Basilikum-Joghurt-Dressing
und French-Dressing (Rohkost)
griech. Bauernsalat mit Schafskase
p.P.
Schweinshaxenauflauf
Wirsing-Bratkartoffel-Auflauf mit Hackballchen
dazu Zwiebel-, Weizen- und Roggenbaguettes
mit Schinkenbutter, Réstzwiebelschmalz und Charlottencreme
(ab 30 Personen) p.P.

Gyros-Lasagne mit Schweinegeschnetzeltem

Kartoffel-Pfanne mit gegrillten Hdhnchenstreifen, Champignons
und Brokkoliréschen in einer Sauce Bernaise

ital. Nudelpfanne mit Seranoschinken und verschiedenen Kasesorten

p.P.
Salat-Auswahl mit Basilikum-Joghurtdressing und
French-Dressing (Rohkost)
Antipasti-Teller ,Italia” mit ofengebackenen Paprika, gegr. Champignons,
Peppadew gefillt mit Frischkdse und vielem mehr!
Krauterbutterbrote, italienische Landbrote, Ciabattabrote,
mit Charlottencreme und Krauterbutter



(ab 20 Personen) p.P.
— Schweineschnitzel ,, Toskana" umhllt von knusprigem Speck
mit Tomate
— Pizza-Schnitzel (Gefllgel) gratiniert mit Paprika, Ananas und Kése,
dazu Mini-Kartoffeln mit gegrillten Champignons, Brokkoliréschen
und extra KrautersofRe
— knusprige Hahnchenschnitzel, dazu Rigatoni mit geschmorten Zucchinisticks
und Paprika in einer leichten TomatensoRe

(ab 20 Personen) p.P.

— kleine Schweinelachsschnitzel mit einer Champignonrahmsofe
— Schlemmerschnitzel mit Speck und Zwiebeln

— knusprige Putenschnitzel

— hausgemachter Kartoffelsalat mit Ei und Gurken

— bunter Spaghettisalat mit Paprika, Schinken, Ei und Erbsen

— griech. Bauernsalat mit Schafskase

p.P.
kleine gemischte Partybrétchen mit Frischkdsecreme
und Krauterbutter

(ab 30 Personen) p.P.

— Gyrosschnitzel mit Zwiebeln und Kase,
dazu Tomaten-Reis
— kleine Schweineschnitzel an Wiesen-Champignons, dazu Rostkartoffeln
— kleine Gefliigelschnitzel mit Cornflakes paniert dazu Sahne-Basilikum-Nudeln

B[R
— Salat-Platte ,Italia” mit Basilikum-Joghurt-Dressing
(Y2 Rohlost/"2 Antipasti)
— Kréuterbutterbrote, ofengebackene Landbrote
und ital. Frischkdsecreme

(ab 15 Personen) p.P.

kleine Schweineschnitzel

Party-Frikadellen

gegrillte Hdhnchen-Unterkeulen

kleine Hahnchenschnitzel Cornflakes mit Ketchup und Senf
hausgemachter Kartoffelsalat mit Ei und Gurken
Nudelsalat mit Mortadella, Erbsen und Mais

Schichtsalat mit Sellerie, Lauch, Apfel u.s.w.

gemischte Partybrétchen

(ab 15 Personen) p.P.

Parmesanschnitzel

Pizza-Boulette mit Paprika, Ananas, Schinken und Kase

kleine Hihnchenschnitzel Cornflakes mit einem Curry-Dip
Hahnchen-Grillspie mit Paprika und Zucchini, dazu Chili-Dip
griech. Bauernsalat mit Schafskase

Tortellinisalat mit Brokkoli und Paprika

ital. Schichtsalat mit Eisbergsalat, Erbsen, Frihlingszwiebeln,

Kdse und Schinken

siidlandische Brotwaben mit ital. Partybrotchen, Barlauchbrétchen
und Ciabattabrétchen



.Kaltes" Party-Buffet (ab 10 Personen)

. Herbstliches” kaltes Buffet (ab 15 Personen)

5¢

p.P. 12,90€

Parmesanschnitzel mit einem Chili-Dip

Pizza-Boulette mit Paprika, Ananas, Schinken und Kase

kleine knusprige Hahnchenschnitzel mit einem Curry-Dip
hausgemachter Kartoffelsalat mit Ei und Gurken

bunter Salat mit Essig und Ol

Kasewirfel mit Weintrauben u.s.w.

Peppadew mit Frischkasefillung

.Vegi“-Burger

Cocktail-Happchen (Canapee’s) mit gerduchertem Lachs und Feigensenf
gemischte Mini-Partybrétchen mit Charlottencreme

p.P. 14,60€

mit gerauchtem Schweinefilet mit einem Krauter-Dip
Jager-Boulette mit verschiedenen Pilzen gratiniert

Putensteaks mit Birne und Gorgonzola

kleine Gefliigelschnitzel mit Remoulade

hausgemachter Kartoffelsalat mit Ei und Gurken

Méhrensalat mit Essig und Ol

Bandnudelsalat mit frischen Krdutern und Kirschtomaten

kleine Kdseplatte mit Gouda, Brie, Walnuss u.s.w. mit Butterroschen
westfilischer Antipasti-Teller mit Champignons gefullt mit Frischkéase,
eingelegten Sherry-Tomaten, Blumenkohlréschen stf3-sauer,

Rote Bete-Carpaccio und eingelegten Pfifferlingen

kleine gemischte Brotwabe mit Roggen, Zwiebel und Weizen

mit Schinkenbutter

“Westfalisches” kaltes Buffet (ab 20 Personen)

Kaltes Buffet , Italia” (ab 20 Personen)

p.P. 11,40€

gesottenes Tafelspitz in einer Krduter-Vinaigrett,

dazu hausgemachter Kartoffelsalat mit Ei und Gurken
kleines Schweineschnitzel an gegrillten Champignons,

dazu klassischer Nudelsalat mit Mortadella, Erbsen und Mais
gebackene Hahnchenstreifen mit Tomaten und Kase,

dazu Bauernsalat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln
Kaseplatte mit Gouda, Brie, Frischkdsecreme u.s. w.
Schinkenplatte (rustikal) mit Schinken, Braten, Mettwurst,
Streichwurst u.s.w. und Butterréschen

gemischte Partybrétchen und Frischkdsecreme

p.P. 15,30€

Schweinefiletspiel ,,Pesto” mit Tomate-Mozzarella,

dazu ital. Schichtsalat

Hahnchenmedaillons (natur) mit Basilikum gratiniert,

dazu Bandnudelsalat mit frischen Krautern und Kirschtomaten
feurige Schweineschnitzel mit einem Chili-Dip, dazu Kartoffelsalat ,lItalia”
GarnelenspieRe mit einem Knobi-Dip im Porzellanschéalchen
Antipasti-Teller ,Italia“ mit ofengebackenen Paprika,

gegrillten Champignons, Peppadew gefiillt, eingelegten Oliven,
Pflaumen im Speckmantel, gefillten Zucchiniréllchen mit Schafskase
und vielem mehr!

Krauterbutterbrot, ital. Landbrot Ciabattabrot, mit Dattelcreme,
Krauterbutter und siidlandischem Brotaufstrich mit Tomate

Hinweise zu den Allergenen finden Sie auf der Seite 64. 55



fisch-, Kaseplatten & Allevlei
__fur Yhr Mitternacht .S-6uﬂd—D 6&53718_

Fischplatte 1 4,80€ Vanillecreme *4"* 2,20€  Bayrische-Creme"**"® 2,60€
mit Krduter-Matjes, Sahne-Herings-Happen und Bratrollmépse mit Erdbeer-v Himbeer- mit Roter Griitze
1 oder KirschsoRe g
Fischplatte 2 5,20€ Sektschaum mit 2,60€
mit gerauchertem Lachs mit Sahnemeerrettich, Herrencreme 267 = Zitrone"*%"®
Forellenfilet mit Preiselbeersahne und pikant eingelegte Shrimps mit Schokoraspeln und Rum
Sherry-Creme™"**"® 2,50€
Fischplatte 3 5,60€ Schwarz3v6\/7218ld- il e
mit gerduchertem Lachs mit Sahnemeerrettich, creme ™" 2,80€ w
Forellenfilet mit Preiselbeersahne und Lachsroulade in Krduter-Crépes mit Kirschen Rote Grutze"**" 2,60€
' mit Vanille- oder EierlikérsoRe
Fischplatte 4 6,80 € Mousse
mit gerduchertem Lachs mit Sahnemeerrettich, Forellenfilet mit au Chocolat™**"* 2,90€ PFII‘SICh-1f\/|3?I7‘\ng-
Preiselbeersahne, Lachsroulade in Krduter-Crépes und Riesen-Garnelen o ) Dessert™*>*" 2,70€
mit Aliolicreme Pfirsich-Maracuja- mit Cookies
creme”*"® 2,20¢€ _
Kiseplatte 3.80€ Himbeertraum? 2,90 €
mit St. Albray, Brie, Walnuss, Bonbell u.s. w. Joghurtcreme’ 2,60€  mit Vollmilchschokolade
) mit Himbeeren
Schinkenplatte 3,40€ Donauwellen-
mit rohem und gekochten Schinken SChOl'«)laden' creme ™4™ 2,90€
pudding™*&™® 2,20€  mitKirschen
Rustikale Aufschnittplatte 3,20€ it weilesehara g I
mit Mettwurst, Frischwurst, Bratenaufschnitt, Schinken, stiickchen Creme de Caffee"**"® 2,60¢
Leberwurst und Streichmettwurst ) mit Sahnehaube
Spaghetti-Dessert"**"* 2,90¢€
Brotaufstriche Schmandcreme™**"®*  2,70€
Charlottencreme, Gemiise-Frischkdsecreme mit Kréutern Sauerkirsch- 2,90€ mit Himbeeren
ital. Frischkdasecreme, Schinkenbutter, Krauterbutter, Tomatenbutter, Schoko-Traum’ g . AN,
Basilikumbutter oder Tzaziki 0,70€ ) ) e Zimtpudding"*©” 2,80€
Sudlandischer Brotaufstrich mit Tomaten 1,00€ Philadelphiacreme™**"* 2,60€ mit eingelegten Pflaumen

mit Mandarinen \ )
Tiramisu™*%"® 2,90€

5(0 Hinweise zu den Allergenen finden Sie auf der Seite 64. 5:"



urn selber Grillen!

all-Menus

Mandarinen-Traum’ 2,90€ KMCV\CI’L Grill-Men Klassik p.P. 840€
mit Schokostiickchen GrillFleischplatten mit
Blech-Kuchen'™?*"&® 0,90€ - Holzfillersteaks vom Nacken
Erdbeer-Tiramisu®’ 3.20€ Streusel- oder Butterkuchen - Hahnchensteaks ,,Olymp*"
— Rostbratwiirstchen
Panna Cotta’ 2,70€ dazu
mit Karamel Friesen-Streusel- 0,95% — Ketchup, Senf, Chili-Dip und Curry-Dip

kuchen™?*"&8 hausgemachter Kartoffelsalat
Cappuccino-Creme"**"*2,70¢ Hornchen-Nudelsalat mit Mortadella, Erbsen und Mais
mit Creme de Cacao und Apfel-, Kirsch-, 1,40€ Bauernsalat mit Essig und Ol, Tomaten, Gurken, Paprika,
Moccabohnen Aprikosen- oder Mais und Zwiebeln

Kise-Kuchen "8 Weizen, Kdsebaguettes und Krauterbutter

Vanillecreme®*¢"® saisonpreis
mit Frischen Erdbeeren

Kleine Plunder 1,40€ Grill-Men Spezial (ab 15 Personen) p.P. 10,95€
Obstsalat’ Saisonpreis mit Obst™>72 ¢ Grillfleischplatten mit
mit Sahnequark — kleinen Schweinesteaks mit einer Barlauchnote

Mini-Nussecken™*"*® o,85¢ Schnitzel-Speckréllchen gefiillt mit Bohnen

Hahnchensteaks gefillt mit Krduterbutter und Champignons

Schoko-Giotto-

Creme™*®"® 2,80€  Mini-Gugelhupf 0,95€ — GarnelenspieRe
) mit Schoko ™78 — ital. Bratwiirstchen
Friesen-Schmand®*’ 23l et
mit Apfel — Curry-Dip, Knoblauch-Dip, Ketchup und Senf
— Bandnudelsalat mit frischen Kradutern und Kirschtomaten

Schmandcreme™*®"* 2,70€ — Schichtsalat mit Porree, Sellerie, Ananas u.s. w.
mit einem PFirsichspiegel — hausgemachter Kartoffelsalat

. — siidlandische Brotwaben mit italienischen Landbrétchen,
Zitronen-Joghurt 2,60€ Ciabattabrétchen und Barlauchbrétchen
Dessert"*&™8 — Charlottencreme und Tomatenbutter

mit Pfirsichen

53 59



iesenpf

Grill-Meni Gourmet (ab 15 Personen) p.P. 17,90€ Meni A (ab 30 Personen) p.P. 11,50€
Grillfleischplatten mit — grobe frische Mini-Bratwurst mit Senf
— Schweinefiletsteaks Mykonos — Bratkartoffeln und
— Hahnchensteaks gefllt mit Ananas, Peppadew Bohnensalat mit Sahne,
und Kase Farmersalat mit Moéhren und Spitzkohl,
— Fischfilet mit Gemiise und Schinkenbutter Bauernsalat mit Schafskase

— ital. Bratwiirstchen
— kleine Roastbeefsteaks

dazu Menu B (ab 30 Personen) p.P. 12,60€
— Curry-Dip, Chili-Dip, Ketchup und Senf Aus der Riesenpfanne und vom Holzkohle-Grill
— pikanter Kartoffelsalat — Schweinesteaks Holzfaller Art vom Holzkohle-Grill
— griech. Bauernsalat mit Schafskase — Ketchup und Senf
— Tortellinisalat mit Broccoli und Paprika — Hahnchensteaks vom Holzkohle-Grill mit Curry-Dip
— Antipasti-Teller Italia mit ofengebackenen Paprika, — Rostkartoffeln aus der Riesenpfanne
gegrillten Champignons, Zucchiniréllchen, gefiillte Peppadew, — Gemisepfanne mediterraner Art mit Zucchini,
Datteln im Speckmantel und vieles mehr! Paprika, Auberginen und Zwiebeln
— Krauterbutter-Brote, — frische Champignonkdpfe aus der Riesenpfanne
italienisches Landbrote, mit extra KrdutersoRe

Ciabattabrote
— Basilikumbutter und
italienische Frischkdsecreme

Preise incl. Riesenpfanne und Holzkohlegrill, Reinigung der Pfanne und des Grills

00 - Holzkohlegrill und Personal auf Anfrage! - Zzgl. Personal, Preis nach Absprache o1



b2

MenU C (ab 30 Personen)

vom Holzkohle-Grill

— kleine Schweinesteaks mit leichter Barlauchnote, dazu ein Chili-Dip

— Hahnchensteak Olymp, dazu ein Curry-Dip

dazu aus der Riesenpfanne

— Garnelen in Knobibutter

— Rosmarin-Kartoffeln, und siidlandische Gemisepfanne mit Zucchini,
Paprika, Auberginen und Zwiebeln

— griech. Bauernsalat mit Schafskése

— Tomaten mit Mozzarella-Pesto und Basilikum

— Kréauterbutterbrote, ital. Landbrote und Ciabattabrote
mit Charlottencreme, Krauterbutter und siidlandischem Brotaufstrich
mit Tomaten

p.P. 18,80€

nformmalionen__

Das Geschirr ist schlicht weik.

Messer, Gabel, Loffel, Kuchengabeln, Dessert- und Kaffeeloffel 0,20€
flache Teller, Suppentassen, Dessertteller, Kaffeetassen, kleine Teller, 0,20€
Suppenunterteller, Kaffeeuntertassen

Buffettische zu vermieten

Breite 0,75 m/Lédnge 1,70 m, 2,00 m oder 2,50 m

ohne Tischdecken per Meter 5,00 €
mit Tischdecken per Meter 10,00€

Achten Sie auf unsere N\onni&mcaeero’re im Internet!

(www.sampl-partyservice.de)

Unser PARTYSERVICE beliefert Sie zuverlassig!
Wir liefern im Umkreis von 25 km!

Anlieferung von Speisen ab 20 Personen!
10,00€ ab 5km zzgl. 2,00 € pro gefahrene km.

Das Geschirr bitte innerhalb von 2 Tage sauber gespiilt zuriick bringen!
i Lieferung am Freitag, erbitten wir das Geschirr am Samstag bis 16.00 Uhr
U uf Wunsch spiilen wir das Geschirr! Preis nach Absprache.
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Hinweis Fir Aufschnittplatte

Rinderpastrami aus
Semerrolle! 367910
feine Filetpasteten®
Schwarzwalder Edellachsfleisch®
Frihstlcksfleisch
Wolckchenform» 6849, 10,11
Gefltgelsalami” 1
Sommerwurst '
Brihwurst-Aufschnitt? 710
Cervelatwurst” 0
Teewurst grob7.% 10
westf. Schinkenspeck
ohne Schwarte1°

Hinweis fir Kdseplatte

Primello Minirolle Krduter® 710
Primello Minirolle Wildlachs® " 1°
Walnuss Portion?3 78 8¢
Hollandischer Gouda’
Butterkase’

Milram Rahmkaése?’

Bonbell”

Bavaria Blue”

Saint Albrey?’

Buldnder Nussig’

Grunldnder Schnittlauch?
Grinldnder Barlauch?”

Milram Mdritzer?

Bonifaz Torte Naturzart’
Bonifaz Torte Krauter?
Bonifaz Torte Chili”

Bauer Butterkase>”’

Hinweis flr Brot

Krauterbutterbrote, ital. Landbrote'a ™
Ciabattabrote'”

Gemichte Partybrotchen, Weizen-
baguette, Suppenbrotchen, Reihen-
brétchen, Foccachia-Brotchen
Barlauchbrote®

Hinweis Fir Fischplatte
Heringsstipp>"1°
Forellenfilets —
Bratrollmops' °
Heringssalat Rot> 1°
Gerauchertem Lachs —
Matjes —

Pikant eingelegte Shrimps? 1
Riesen-Garnelen —

Aioli creme @310
Sahnemeerrettich?
Preisselbeersahne’

1. Glutenhaltiges Getreide

a Weizen d Hafer f Kamut

b Roggen e Dinkel g Hybridstdmme

c Gerste

Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnisse

Soja

Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

. Schalenfriichte

a Mandel d Cashew g Pistazie

b Haselnuss e Pecannuss h Macadamianuss
¢ Walnuss f Paranuss i Queenslandnuss

O T O RS

9. Sellerie
10. Senf
11. Sesamsamen
12. Schwefeldioxid und Sulfite

in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l

13. Lupinen
14. Weichtiere

Die oben aufgezahlten Rohstoffe werden im Betrieb verarbeitet. Trotz
groBmaoglicher Sorgfalt, kann die Moglichkeit einer Kreuzkombination
und Produktibertragung generell nicht ausgeschlossen werden.
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U Mer %i&(«p\eYeL‘ Auf Vorbestellung in unseverw fleischerlidchen

—fachgeschaft —Oprillspesialitaten—

Wir bieten ... Holzfallersteaks vom Nacken
Fertiggerichte, hausgemachte Marmelade, . . .
Grillspezialititen, Suppen, Eintdpfe und vieles mehr! Ministeaks mit leichter Barlauchnote

Schnitzelrollchen

Laden-éffnungszeiten gefillt mit Bohnen im Speckmantel

Di., Do. & Fr.: 08:00—12:30 Uhr und 14:30-18:30 Uhr Schweinefiletsteaks Mykonos

Samstags: 8:00-12:30 Uhr " ) )
Bunte SchweinefiletspielRe

Montags und Mittwochs geschlossen!

Schweinemedaillons im Speckmantel
RouladenspielRe (Rind)
Roastbeefsteaks

Hahnchensteaks Olymp

Schweinelachssteaks
gefullt mit Brokkoli und Kase

Gefligel-Grillspiel3e

Hahnchensteaks
gefillt mit Tomate und Mozzarella

Hahnchensteaks
gefillt mit Krduterbutter und Champignons

Hahnchensteaks
gefillt mit Ananas, Peppadew und Kdse
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Putensteaks Dijon™

Schweinelachssteaks mit Krauterbutter

GrillFackeln vom Schweinebauch

Pinchitos (schweinefleischspieRe)

GarnelenspielRe

Fischfilet

mit Gemiise und Schinkenbutter in einer Aluschale

Italienische Bratwurst

Mini-Rostbratwurst

Rostbratwurst (a. 110q)

Gefligelbratwurst

Kasebratwurst

Bratwurstschnecken
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